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EDITORIAL |~

A la bonne heure !

e taux de ponctualité des
vols de la compagnie Tunisair
Express a été de 89% durant

le mois de juillet et de 90% au
cours du mois d’aolt 2024.

Ces taux sont calculés selon les
normes internationales définies par
l'IATA (Association internationale du
transport aérien) et concerne nos
vols domestiques et internationaux,
reguliers et charters.

Ce taux prend en considération
les vols au départ avec une marge
maximale de 15 minutes a l'arrivée
au point de stationnement des
appareils sur le tarmac.

Il va sans dire que ces résultats
constituent pour notre compagnie
un motif de fierté et représente
l'aboutissement d'un travail
d’équipe considérable sur tous les
aéroports ou nous opérons.

D'autant que les mois d'été sont
traditionnellement les plus délicats en
termes de trafic aérien vu la multitude
d'inattendus pouvant survenir a tout
moment dans la gestion d'un vol.

Des parameétres internes

et externes sont souvent la

cause de retards, a l'instar de
'encombrement de certains
aéroports ou de facteurs meétéo
qui bouleversent quelquefois une
programmation pourtant bien
établie.

Surtout que les vols s’enchainent
souvent a flux tendus afin de
répondre a la forte demande de
nos passagers et des estivants
durant le pic de l'été.

Chez Tunisair Express, nous
continuons au quotidien de
travailler sur 'amélioration de
'expérience-client de maniére
générale. Le taux de ponctualité de
nos vols est un paramétre parmi
dautres.

Notre défi est de poursuivre sur
cette lancée autant que faire

se peut afin de satisfaire tous
les passagers qui ont choisi de
voler sur nos lignes et que nous
remercions pour leur confiance
sans cesse renouvelee.
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> | SUMMARY IN BRIEF

ON TIME'!

The punctuality rate for Tunisair Express
flights was 89% in July and 90% in
August 2024. These rates are calculated
according to the international
standards defined by IATA (International
Air Transport Association) and concern
our domestic and international, regular
and charter flights.

This rate takes into account departing
flights with a maximum margin of

15 minutes on arrival at the aircraft
parking point on the tarmac.

It goes without saying that these
results are a source of pride for our
company and represent the culmination
of considerable teamwork at all the
airports where we operate.
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In this issue, Tunisair Express invites you
to discover a part of deepest Tunisia,
with a tour of the exceptional towns

and villages of the north-west: Testour,
Teboursouk and Dougga. This authentic
region has a breathtaking wealth of
history. In addition, at this time of year,
you’ll have the chance to discover an
exceptional fruit: the pomegranate.

Testour: a city that has preserved its
historic character, particularly from the
Andalusian period. Its Great Mosque is
unusual in the hands of its clock turning
in the opposite directions.

A visit to the town is not just cultural, it’s
also culinary, as you’ll have the chance to
discover local traditions and a range of
stalls based on an exceptional fruit that is
the pride of the region: the pomegranate.

Ain Tounga : a little-
known village with an
archaeological site of
Numidian origin that later
became Roman.
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Dougga: archaeological site
listed as a UNESCO World
Heritage Site. It is considered
to be the best preserved site
in North Africa. It sums up 17
centuries of history.

Teboursouk : a town perched
at an altitude of 600 m with
an exceptional medina.
Down below, numerous
archaeological remains bear
witness to its long history.
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Pour ceux qui savent que la maitrise est
la clé de la réussite

MyBIATcCorporate est la nouvelle offre digitale congcue sur mesure pour répondre aux
besoins des entreprises et des Groupes d’affaires.

Parfaitement sécurisée, MyBIAT Corporate est une offre évolutive continuellement enrichie
par de nouvelles fonctionnalités inspirées aussi bien par notre clientele Entreprises que
par les meilleures pratiques internationales.
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Festival international
du Sahara de Douz

a 56¢ édition du Festival international du Sahara de
Douz, se déroule cette année du 26 au 29 décembre
2024. La ville saharienne éponyme (gouvernorat de
Kébili) sera ainsi le théatre d’'une multitude d’acti-
vités. Les quatre jours de l'édition 2024 intitulée « La féte
du dromadaire » seront marqués par des animations va-
riées et des activités non-stop avec des galas de musique
et de chants, des spectacles divers, des courses de chiens
« Sloughis », des combats de béliers et de dromadaires, des
jeux folkloriques et populaires et des hommages rendus
a certains grands champions sportifs. Le festival de Douz,
fondé en 1910, donne également 'occasion aux visiteurs de
découvrir la « Porte du grand Sahara » par ol nombre de
nomades, colonisateurs et conquérants ont transité.

Journées cinématographiques
de Carthage 2024

a 35¢ édition des Jour-
nées cinématogra-
phiques de Carthage
(JCC) est  organisée
cette année du 14 au 21 de-
cembre. Cette édition est
présidée par Ferid Boughe-
dir et sous la direction artis-
tique de Lamia Belkaid Gui-
ga. Comme a l'accoutumeée,
des compétitions officielles
se déroulent pendant une se-
maine, englobant les longs et

Anllawlllns Al

les courts métrages, les films de
fiction et documentaires, Ciné-
promesse et Cinéma du Monde,
avec une section Carthage Pro
(ateliers Chabaka et Takmil).

Film
« Asfour Jenna »
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e film “Asfour Jenna” ou
« L'oiseau de paradis» de
Mourad Ben Cheikh est sorti
en salles de cinéma. Copro-
duction tuniso-italienne, ce nouveau
film de 91 minutes écrit et réalisé par
Mourad Ben Cheikh, est une adapta-
tion libre de « La marmite d’Ayoub »
de Mohamed Ridha Ben Hammouda,
un roman de 320 pages paru en 2018.
L'acteur italien Nicola Nocella et l'ac-
trice tunisienne Amal Mannai sont a
l'affiche de cette comédie portée par
un casting réunissant des acteurs
comme Yahya Feidi, Riadh Hamdi,
Mounira Zakraoui, Jamal Madani et
Chekra Rammeh.
« Asfour Jenna» incarne lhistoire
d’Amadeus, 45 ans, un antiquaire
en Italie. Une passion irrésistible et
inattendue le lie a Betty, une jeune
tunisienne de 28 ans. Amadeus la
rejoint en Tunisie pour l'épouser et
pouvoir la ramener avec lui en Italie.
La famille de Betty impose des condi-
tions a son futur gendre follement
amoureux.
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Derriere chaque réussite,
un conseiller partenaire

Derriére chaque projet qui a besoin d’'un financement, d'un conseil, d'un accompagnement et d'une

expertise, un conseiller partenaire.
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Hotel Odyssée Resort Thalasso & Spa

Zone Touristique Sangho Zarzis
+216 75 705 705

reservation@odyssee-resort.com / contact@odyssee-resort.com
www.odyssee-resort.com

Une architecture originale reprenant 'atmosphére si particuliére des demeures troglodytes
du sud tunisien, une symphonie de couleurs, de senteurs et de lignes arrondies loin de toute
monotonie, des objets artisanaux meublant les lieux avec goiit font de 'Odyssée Resort
Thalasso & Spa un endroit chaleureux et accueillant pour des vacances exceptionnelles.




L'hotel est une adresse de référence pour les événements de toutes tailles, professionnels
ou priveés, grace a sa salle pléniére capable d’accueillir jusqu’a 600 personnes en style
théatre, outre les autres salles de sous-commissions adaptées aux attentes des clients.

Intime et raffing, le centre Penelope
Thalasso & Spa vous offre les plaisirs

de la thalassothérapie dans une ambiance a
part. Il vous fera retrouver forme et sérénité.
Vous y profiterez de la piscine d’eau de mer K
et d'un choix de soins dispensés avec le plus
grand professionnalisme.

Pour compléter votre cure, vous pourrez
bénéficier aussi de massages revitalisants
ou de soins typiquement tunisiens

tirés de savoir-faire ancestraux.

Centre Penelope Thalasso & Spa
29 cabines de massage
Hammam traditionnel oriental

Salle de fitness équipée

Soins esthétiques et onglerie

Tél : (+216) 75 705 705
E-mail : thalasso@odyssee-resort.com
Horaires d'ouverture : de 09h00 a 13h00 et de 15h00 a 19h00 .
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INTERNATIONALLY ACCREDITED MASTERS

Engineering
Accreditation
Commission

SMU : Pionnier de U'excellence
South I 1 Ari
iediterranear dans | ens.elgnemen.t superieur
University privé en Tunisie

La South Mediterranean
University (SMU), avec un
campus de référence aux Berges
du Lac 2 a Tunis, ceuvre a

étre un phare d’innovation et
d’excellence dans le paysage de
Ienseignement supérieur en
Tunisie. En tant que premiére
université anglophone du pays,
elle établit constamment des
normes qui la distinguent

dans son secteur.

Leader dans l'enseignement

de la gestion des affaires
MSB : 'école de Business de la
SMU est la premiére en Tunisie a
obtenir une double accréditation
internationale. Cette reconnais-
sance prestigieuse souligne l'en-
gagement de l'école a offrir une
éducation de niveau mondial. De
plus, la MSB propose le premier
programme de master accrédité
par lassociation londonienne
AMBA dans le pays, garantissant
que ses diplomés possedent les
compétences et les connaissances
nécessaires pour exceller sur la
scéne mondiale des affaires. Ré-
cemment, laccréditation euro-
péenne EFMD pour le programme
de licence en administration des
affaires a été renouvelée, renfor-
¢ant encore sa réputation d’excel-
lence. MSB travaille également
diligemment a l'obtention d'une
troisieme accréditation, ce qui la
placerait parmi les écoles de Busi-
ness de l'élite mondiale avec une
triple accréditation.




Excellence en ingénierie
Dans le domaine de l'ingénierie,
Medtech, 'école d'ingénieurs de la
SMU, est la premiére école d'ingé-
nierie anglophone de Tunisie et la
premiére a recevoir l'accréditation
ABET. Cette accréditation, renou-
velée pour les cing prochaines an-
nées, témoigne de la qualité et de
la rigueur des programmes d’ingé-
nierie. De plus, Medtech propose
le premier diplome d’'ingénierie en
énergies renouvelables en Tunisie,
préparant les étudiants a devenir
des leaders dans ce domaine en
plein essor.

Un centre d’'innovation

et d’'entrepreneuriat

La SMU n’est pas seulement syno-
nyme d'excellence académique ;
elle est aussi un terreau fertile
pour les futurs entrepreneurs.
L'université organise le concours
“Entrepreneurs de l'Avenir”, le pre-
mier du genre pour les nouveaux
étudiants et les étudiants de pre-
miére année. Cette initiative favo-
rise leur esprit d’innovation et
leur offre une expérience pratique
dans le développement de leurs
idées d'affaires.

Education globale

au cceur de la Méditerranée
La SMU se targue d'offrir une expé-
rience éducative globale au coeur
de la Méditerranée. Cette position
unique permet aux étudiants de
bénéficier d’'un environnement di-
versifié et multiculturel, enrichis-
sant leur parcours académique et
élargissant leurs perspectives.

Soutien a l'innovation

et a la croissance

La SMU est également la premiére
université en Tunisie a établir un
incubateur et une fondation. Ces
initiatives offrent un soutien cru-
cial aux startups et favorisent une
culture d’'innovation et de crois-
sance. Lancé en septembre 2019,
U'incubateur SMU offre une forma-
tion exhaustive de 6 mois pour les
entrepreneurs en phase d'idéation
avec des ateliers, du mentorat et
des sessions de pitch devant un
panel d’experts. Les startups choi-
sies répondent a un process de sé-
lection transparent et documenté.

A ‘ } ol

SMU Incubator veut se positionner
comme une véritable porte d'en-
trée pour élargir les horizons des
entrepreneurs. La fondation SMU
vise a développer les talents a tra-
vers 4 axes: Education, Recherche,
Employabilité et Capacity Building.
Elle soutient diverses initiatives
éducatives et de recherche.

Education exécutive

et apprentissage continu
Reconnaissant l'importance de
l'apprentissage tout au long de
la vie, la SMU propose des pro-
grammes  complets  d'éduca-
tion exécutive et d'apprentis-
sage continu. Ces initiatives sont
congues pour aider les profession-
nels a rester en téte dans leurs
carrieres en leur fournissant les
connaissances et les compétences
les plus récentes. Les programmes
d’éducation exécutive de la SMU
sont adaptés aux besoins des lea-
ders des divers industries, garan-
tissant qu’ils restent compétitifs
dans un marché mondial en rapide
évolution.

En conclusion, les réalisations
pionniéres de la SMU et son en-
gagement envers l'excellence en
font une institution de référence
dans le secteur de l'enseignement
supérieur en Tunisie. En pensant
continuellement a de nouvelles
normes et en offrant des opportu-
nités innovantes a ses étudiants,
la SMU innove en matiére d'éduca-
tion dans la région.

e
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Testour .
sur les traces des Andalous

istoriquement,  Testour
a été batie au début du
XVIle siécle sur les ruines
de l'ancien village romain

La ville de Testour a pour

particularité d’avoir quelque part de Tachilla disparu au Moyen Age.
conservé son cachet morisque. Le Longeant Oued Medjerda, la région
style architectural de ses petits est d"‘?tamme_”t lconnue pour ses

. . produits agricoles et sa nature
quartiers, avec leUI.‘ urba‘msme exubérante. La ville, qui s'étend
arabo-andalous, lui confére un sur une vaste colline de 70 a 90
charme tres particulier. Petite métres de hauteur, constitue une
revue de ce que vous ne devez pas plateforme propice pour accueillir

des activités de plein air comme
les randonnées.

manquer.
—10
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situé au cceur du quar‘itler éu Lac_2 alllant
confort contemporain, design sophistique
et expérience culinaire exceptionnelle.

Profitez également des avantages exclusifs du
programme de fidélité ALL, ajoutant une
dimension privilégiée a votre séjour, que ce
soit pour les affaires ou le plaisir.

Rue de la Feuille d’Erable Cité Les Pins
Les Berges du Lac 2 - 1053 Tunis - Tunisie
+216 31329 329 - ha9e9@accor.com

DEVENIR MEMBRE
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Culture de coexistence et de paix
Testour est sans doute l'une des
villes de la Tunisie les plus particu-
lieres et les plus riches en histoire.
Son charme, elle le tire en bonne
partie de son ame andalouse. De-
puis sa création au 17¢ siécle, on 'y
retrouve les traces de nombreuses
civilisations qui se sont succédé:
Byzantins, Romains, Musulmans,
Juifs et Andalous. Leurs empreintes
sont toujours perceptibles dans
chaque coin de la ville. L'architec-
ture, la culture et la gastronomie
reflétent un esprit de coexistence,
de paix et d’harmonie qui régnait
jadis sur la ville.

A l'origine, ce sont des Andalous,
musulmans et juifs chassés d'Es-
pagne qui s'y installérent. Entre
1609 et 1610, l'exode fut massif:
prés de 80.000 Andalous vinrent
en Tunisie. On le constate encore
dans les noms de famille des
habitants de Testour d’origine
espagnole a Llinstar d'Alakanti
(d’Alicante), Tagharinou (des Thou-
ghours) ou d'origine chrétienne:
Filibou (Philippe), Jourji (Georges).

Grande Mosquée

Principal embléme de la ville, la
Grande Mosquée imposante, élé-
gante aux lignes majestueuses do-
minées par le jeu des surfaces et
des couleurs, témoignage du génie
architectural des morisques.
Construite au début du 17¢ siéecle,
son architecture avec son mina-
ret rectangulaire, est unique dans
le monde arabo-musulman. Les
chiffres de l'horloge sont placés
dans le sens inverse et ses aiguilles
tournent a l'envers par rapport
a celles des horloges classiques
comme pour défier le temps. Ce
minaret est enveloppé d'une pa-
rure décorée d'une lucarne éclai-
rant l'escalier, de pinacles d'une
corniche, de fenétres a baies ju-
melées, de panneaux de marbre
et de faience, de merlons en dents
de scie, d’'une pyramide couronnée
d’un épi a trois boules enfilées et
d'un croissant symbole de U'lslam.
Le minaret, haut de 22,50 m, se
compose d’une tour carrée de 4,50
m de cOté, surmontée d'une se-
conde tour octogonale.

mune montre. On

La grande cour

La mosquée de Testour est pour-
vue de deux cours. La plus grande
est entourée de portiques a arcs
en plein cintre, portés par des
colonnes et chapiteaux antiques,
en pierre calcaire. Les portiques
sont couverts de toits a une seule
pente, présentant une légére incli-
naison vers l'intérieur. La cour est

'é.@gs,en tournant aans le sen§ |nverse des“ =

g.speralent -sym bé&qUemenL retreukle temgs"\»- -
vers IéUf‘terre d~eer4g|ne '\7: e

o

pavée de dalles de pierres cal-
caires antiques remployées.

En fait, a Testour tous les minarets
des mosquées attirent l'attention
et reproduisent les architectures
fréquentes en Castille, en Aragon
et a Toléde. Lemploi de relief de
briques ou de terre cuite décou-
pée évoque des techniques espa-
gnoles.
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NOVOTEL

HOTELS & RESORTS

TUNIS MOHAMED V

ON EST
TELLEMENT MIEUX
CHEZ NOVOTEL

Idéalement situé sur ’'avenue Mohamed V en plein coeur du quartier des affaires,
Novotel Tunis Mohamed V dispose de 126 chambres et suites, d’un restaurant,
d’un bar, d’un spa ainsi que de 14 salles de réunion équipées et avec lumiere du jour.
Le Wifi en illimité est disponible dans tout ’hotel a titre gracieux.

44, Avenue Mohamed V - 1002 Tunis
Tél. +216 71142 900 - h6145@accor.com

novotel.com « accorhotels.com 0
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Demeure de Habiba Messika

En se baladant dans les ruelles
de Testour, on admire notamment
l'architecture et les faiences qui
décorent certaines demeurent
a l'image de celle de la célébre
chanteuse Habiba Msika (1903-
1930) native de la cité. Avec son
élégant patio, ses fines colonnes,
ses faiences rutilantes, ce petit

pas de charme. Son architecture
issue d’influences variées est re-
marquable autant que lhistoire
de sa construction. Ce petit palais
était en fait le fruit de l'amour
que portait un homme riche,
originaire de la région, pour la
chanteuse. Il lui construisit cette
demeure en signe d'affection. Les
maisons traditionnelles de la ville,

assez basses en général, com-
prennent en général un rez-de-
chaussée surmonté parfois d'un
étage d’habitation au toit a pente
unique, trés souvent peu incling,
couvert de tuiles creuses, dites
rondes. Beaucoup d’entre elles
sont encore aujourd’hui peintes
de couleurs pastel qui indiquent
'origine des habitants.

palais, transformé aujourd’hui en
Maison de la Culture, ne manque

Pour comprendre pourquoi l'on parle tres souvent de 'héritage des
Morisques en Tunisie, il faut remonter un peu le cours de [Histoire.
L'lfriquiya hafside avait souvent entretenu des liens privilegiés
avec Espagne musulmane. Apres les chutes de Valence en
1238 et de Séville en 1248, les premiers réfugiés firent le voyage
vers plusieurs villes tunisiennes dont Tunis bien évidemment
mais également Testour et autres. Au 15¢ siecle, d'autres réfugiés
arriverent dans la foulée de la chute de Grenade en 1492. Puis,
apres les édits d'expulsion de 1609 et 1614, on estime a 270.000 le
nombre de morisques (Valenciens, Andalous, Castillans, Aragonais
et Catalans) qui arriverent en Tunisie et qui furent accueillis comme
il se doit, notamment par Othman Dey, Dey de Tunis (1593-1610)
puis son successeur Youssef Dey (1610-1637). ILs apportérent leur
savoir-faire dans plusieurs domaines et influencerent la vie d'alors
par leurs connaissances et leur influence.

Coffre-fort d'origine conservé dans
la maison de Habiba Messika.

—N
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Musique andalouse

Testour est connue aussi pour la
musique andalouse ou le malouf.
Un festival international annuel lui
est consacré durant l'été depuis
1967. Lors de la manifestation, les
musiciens et les chanteurs suivent
un code vestimentaire particulier :
la Jebba pour les hommes et le caf-
tan pour les femmes donnant ainsi
un caractére spécifique a cet éve-
nement. Le malouf tunisien est la
principale musique traditionnelle
tunisienne, un type particulier
de la musique arabo-andalouse.
Le Malouf, qui signifie ‘fidéle a la
tradition’, est né d'une synthése
entre la musique des autochtones
et des influences turques et orien-
tales. Les « Chouyoukhs » du Ma-
louf tunisien sont issus d'une des
plus prestigieuses écoles conser-
vatrices et initiatrices de cette
musique savante et séculaire. Le
Malouf est en définitive une ex-
pression majeure de la musique
qui préserve le raffinement d'un
héritage pluriséculaire, se caracté-
rise par le respect strict de cette
tradition nécessitant beaucoup de
travail de concentration.

Festival de la Grenade

Chaque année, les visiteurs de la
ville de Testour au mois d’octobre
ont l'opportunité de déguster et
d’acqueérir des produits dérivés de
la grenade. Le Festival de la Gre-
nade est une occasion unique de
célébrer et de promouvoir ce fruit
emblématique de la région, ainsi
que tous les efforts déployés pour
en assurer sa qualité et sa renom-
mée. Cet événement annoncant
l'ouverture de la récolte fait l'ob-
jet d‘un rendez-vous inédit étant
donné l'importance de la culture
de la grenade qui offre un horizon
prometteur aux habitants de la
région. Le Festival a connotation
multidimensionnelle, touristique,
historique et culturelle, vise égale-
ment a promouvoir et a préserver
un héritage et un patrimoine valo-
risant de cette ville.

La ville accueille chaque été un festival
international axé sur le Malouf.

Edifices religieux a Testour :

» Les mosquées : Grande Mosquée, R'hiba, EL Amira ou Zitouna,
Sidi Abdelatif, Ettabib, Sghaier Say, Dermoul, Boutrico

+ Les zaouias (méme si elles ne sont pas toutes en bon état de
conservation) : Sidi Ben Aissa, Sidi Ali Al Aryan, Sidi Abdallah EL
Melitti, Sidi Ben Attya, Sidi Brahim Raache, Sidi Abderrahmen, Sidi
Nasr EL Garouachi, Rabin Farajin Chaout.

Un grenadier en fleurs.



HOTEL

IBIS TUNIS

LE BIEN-ETRE
AU MEILLEUR PRIX

Réservez sur ibishotel.com

TUNIS

HOTEL IBIS TUNIS

Rue de Syrie, Tunis 1002
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afestour,

|3 cuisine traditionnelle de mere en fille

Texte & photos : Kemel CHEBBI

Testour dispose de plusieurs
spécialités culinaires aussi

Romena Tour

riches que varu_aes, réalisées i L7ogﬁlu,
avec des produits locaux. : Petee S

Parmi ces trésors gustatifs, ¥ ol
on compte des produits du o
terroir et des produits dérives
de la grenade qui fait la fierté
de la région, comme les jus,

la confiture, le vinaigre, les
écorces séchées, ainsi qu’'une
pléthore de plats sucrés et
salés a base de ce fruit.
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a région de Testour est

connue pour ses produits

du terroir préparés par

les femmes de la région,
issus d’un savoir-faire ancestral
hérité de leurs méres et grands-
meres. En parcourant la médina,
on rencontre des marchands
qui étalent leurs produits a la
devanture de leurs échoppes
et méme de leurs domiciles.
Généralement, ce sont des femmes
qui exposent des produits comme
les Hlalem (pates fines qui se
préparent sous forme de soupe),
Mhamsa (pates sous forme de
petits plombs), le pain Tabouna,
Chorba Frik (orge verte concassée),
Nwasser (pate en forme de petits
carrés), des épices et autres
produits du terroir. Le paysage
offre une mosaique de couleurs.
Dans chaque coin de la ville, les
odeurs des produits faits maison
se répandent, conférant aux lieux

e

B

un charme spécifique rappelant
la vie et la cuisine d’antan. Les
passionnés de café pourront
effectuer une bréve escale chez
l'un des marchands de cafés
préparés sur du sable chaud et
infusés lentement permettant de
lui donner une saveur intense et
forte.

Savoir-faire a valoriser

Outre les efforts individuels pour
préserver ['héritage culinaire

de la région, des initiatives
collectives sont en train de se
créer pour protéger et valoriser
les spécialités culinaires
traditionnelles et développer des
chaines de valeur autour d’elles.
C'est 'exemple de la grenade

et du circuit touristique baptisé

« Romena Tour a Testour » qui a
été lanceé réecemment. Cette route
thématique dédiée a ce produit
emblématique de la région faisant
partie de l'identité de la ville vise
a attirer davantage de visiteurs
tout au long de l'année. Il s'agira
également de faire découvrir les
produits et services associés a la
grenade a travers des expériences
immersives combinant

différents secteurs : agricole,
agroalimentaire, gastronomique,
touristique, artisanal et de loisirs.
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Jollanar

a premiére escale du parcours
est une échoppe de vente de
produits dérivés de la grenade,
spécialisée dans la production
de jus frais. C'est l'adresse ou l'on peut
déguster et apprécier la riche variété de
jus et produits dérivés de la grenade :
confitures aux milles saveurs, mélasse
sans sucre ajouté et écorces séchées.

Pinocchio

nvie d'une pause

fraicheur ? Pinocchio est

l'endroit tout indiqué

pour cela. Ce magasin
vend des sorbets et de des glaces
artisanales a la grenade. La
découverte mérite le détour étant
donné la qualité des produits
préparés.

Bit Lmouna

| est également possible a Testour

d’assister et de voir en direct la

préparation de certains produits

de terroir a base de grenade a Bit
Lmouna. Il s'agit d'un groupement de
femmes gérant un atelier de production
et de vente de dérivés de grenades. Elles
proposent aussi une animation d’ateliers
de cuisine immersifs et des pauses
gourmandes : confiture, mélasse, jus, etc.
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Dar Bessid

e restaurant typique dans la médina de
Testour, Dar Bessid, propose des plats et
des mets traditionnels a base de grenade
et de produits dérivés mais également
d'autres spécialités de la région. Il permet
aux visiteurs de découvrir les coutumes et les
traditions andalouses et morisques par le biais
de la cuisine locale qui met en avant la grenade,
fruit phare de la région. Dar Bessid propose
également des activités au coeur de la nature
verdoyante de Testour.

Pour joindre I'utile a I'agréable quand on est dans la région, les visi-
teurs pourront y découvrir Agri-Café ou se réunissent les amateurs du
monde rural, spécialement les producteurs de grenades. Cet espace de
Coworking est ouvert aussi pour les membres de la Route de la gre-
nade souhaitant animer des ateliers participatifs. On pourra également
avoir une idée sur les ceuvres de l'artisane de broderie Ramten’art qui
intégre le motif de la grenade sous plusieurs formes dans ses créations.
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O Saveurs de Testour

n autre restaurant, O Saveurs

de Testour, se propose d’ac-

cueillir les visiteurs de la ville.

Installé au sein d'un verger
familial, il offre une expérience immer-
sive au sein des grenadiers. Les visi-
teurs peuvent y profiter de la beauté
des vergers lors de la floraison ou de
la récolte des grenades et déguster
des plats a base de grenade. C'est une
opportunité aussi d’explorer les tech-
niques d’exploitation des vergers qui
associent modernité et tradition forte-
ment inspirée des Morisques.

Pluri’Elles:

eux qui veulent acheter

— des produits du terroir de
g i e qualité pourront effec-
e —— tuer une halte chez Plu-

ri'Elles, une entreprise sociale
de femmes spécialisées dans la
production de dérivés de la gre-
nade : mélasse, vinaigre, confi-
ture (médaillée d’or au concours
national de produits du terroir)
et autres. Elle propose aussi une
animation d'ateliers de cuisine
participatifs.
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Le Café Andalous est un centre culturel de présentation du patrimoine
culturel de Testour ou le visiteur pourra obtenir tout ce qui lui faut en
informations sur la région, ses sites archéologiques, son histoire et ses
traditions culinaires et culturelles. C'est également le lieu ou l'on peut
consulter les différentes étapes du circuit «<Romena Tour» par le biais
d’'une carte mise a disposition schématisant le circuit et répertoriant les
endroits a visiter. ;

Tyrolienne
de Testour

es mordus d’activités de plein

air auront aussi 'occasion de

se rendre dans un parc de

loisirs qui propose plusieurs
activités comme la tyrolienne qui
survole les paysages verdoyants de
Testour et les champs de grenadiers,
offrant une expérience unique aux
visiteurs. C'est un site doté d'une vue
époustouflante sur toute la région. Les
visiteurs pourront y déguster aussi des
spécialités locales.
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La Grenade

Un délice a déguster sous toutes ses formes

nés't
2

bhoto : Rami You

3
|

La grenade, ce fruit au gott sucré et 1égérement acidulé, est tres
apprécié en Tunisie. Outre la diversité de ses usages culinaires,
ses bienfaits sur la santé sont nombreux.

Par Soraya MENAA

rincipalement  cultivée

dans les régions de Tes-

tour, Béja, Gabés et Kai-

rouan, la grenade tuni-
sienne se distingue par sa qualité
gustative. Chaque région offre des
variétés aux caractéristiques dis-
tinctes, mais toutes partagent une
saveur intense.

Des bienfaits inestimables

Riche en antioxydants, la grenade
est souvent considérée comme
un super aliment. Ses propriétés
anti-inflammatoires aident a
protéger le corps contre les
maladies cardiovasculaires

et certains types de cancer.

Par ailleurs, c'est une source

précieuse de vitamine C. Elle
contribue ainsi a renforcer

le systéme immunitaire, a
améliorer 'absorption du fer
et @ maintenir une peau saine
et éclatante. Enfin, la grenade
joue un role dans la gestion du
poids, grace a sa richesse en
fibres alimentaires qui favorisent
la digestion et procurent une
sensation de satiété durable.

Recettes et idées gourmandes
Passons maintenant au plaisir
culinaire. Ce fruit appétissant se
consomme de multiples fagons
en Tunisie.



Un dessert typique
et parfumé:

La plus simple des dégustations de

la grenade est en dessert. Ici, on fait
allusion a ces coupelles remplies des
fameuses graines, couleur rubis. Ces
derniéres offrent une touche de frai-
cheur et de croquant apres le repas. En
général, on y rajoute quelques gouttes
d’eau de fleur d’oranger, sinon on en
raffole aussi en go(it nature.

Le « masfouf »
traditionnel

La 2°me recette populaire est de
parsemer abondamment les graines
de grenade sur notre fameux
masfouf (couscous doux). La
semoule, préalablement arrosée de
beurre fondu, sera éventuellement
décorée de quelques fruits secs, avec
ou sans sucre. Cette collation est
copieuse, mais elle fait l'unanimité
chez les Tunisiens.

Confiture de grenade:

préparée en faisant cuire les grains
avec du sucre et du jus de citron, la
confiture artisanale nous permet de
pleinement savourer ce fruit grace a
sa texture soyeuse. Elle est souvent
étalée sur du pain ou utilisée pour
garnir des crépes. Elle est aussi
incorporée dans des patisseries
poury ajouter une touche fruitée.

29—
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La grenadine
locale:

Outre le jus frais de saison et ses
vertus désaltérantes, le sirop de
grenade est trés célébre en Tunisie.
Localement appelé Chroubou El
Rommen, il est obtenu en réduisant
le jus de pulpe avec du sucre. Le sirop
concentré est d'un golit prononcé et
se conserve a température ambiante.
Cette boisson est servie diluée avec
de l'eau fraiche a la demande ou a
'occasion d'un évenement heureux.
De nos jours, ce sirop est en plus
ajouté comme base aux cocktails
pour leur donner un golt original et
exotique.

‘R?ml You
.'\ ‘
3

Crédit plﬁtq &

Salades revisitées :

Avec 'émergence de la consommation
des plats levantins en Tunisie, on
trouve facilement ces salades dans les
restaurants syriens, libanais ou turcs.
Ces derniers servent le fattouch et ses
versions dérivées. Il s'agit d'une salade
méditerranéenne typique du Moyen-
Orient garnie de laitue, de crudités,

de croutons et surtout de graines de
grenade pour une touche de fraicheur.
Cette tendance culinaire prend de la
place en Tunisie en innovant sur les
recettes existantes.
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Ain Tounga.
Thignica

il e

Entre les deux villes
de Teboursouk

et de Testour, un

site archéologique
méconnu se cache
sur le bord de la
route sans indication
précise le signalant.

e site s'appellait a lori-
gine Thignica, aujourd’hui
Ain Tounga. Jusqu’en 46
avant J.-C., Thignica faisait
partie du royaume numide avant
son incorporation dans U'Empire
romain. La cité se caractérise par
ses vestiges bien préservés, dont
des batiments publics et des
structures religieuses datant de la
période romaine. Son passé pré-
romain est illustré a la fois par
son toponyme précédé par le pré-
fixe Th- qui, dans la langue ber-
bére, signifie source, ainsi que par
une dédicace a Tanit rédigée en
néo-punique. Lhistoire de la ville
repose exclusivement sur les ren-
seignements de 'épigraphie.
A Thignica, on pense que la cité
était habitée par un groupement
de citoyens romains, et sans doute
carthaginois, vivant en symbiose
avec (et dans) la communauté
pérégrine.

tait une fois

Ce site a fait 'objet d'un premier
dégagement en 1906. La physio-
nomie d’'un monument atteste de
l'existence d'anciens termes. Dans
les années 1959-60, une grande
partie de l'édifice a été dégagee,
mais cette recherche n'a donné
lieu a aucune publication. Le nou-
vel examen des vestiges au début
des années 2000 a abouti a une
premiére publication d’ensemble

par l'archéologue Habib Ben Has-
sen qui a publié plusieurs ouvrages
sur le sujet, dont « Thignica : son
histoire et ses monuments » (2006).
Les inscriptions et les décou-
vertes épigraphiques ont permis
de retracer 'évolution de la ville,
son administration municipale
sous les Romains, et l'interaction
entre les citoyens romains et la
population locale.
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Teboursouk :

halte au sommet

Sur votre parcours, votre
arriverez a Teboursouk, ville
perchée sur une colline a
600 m d’altitude, derniére
halte avant le site de
Dougga attenant. Une escale
s'impose cependant en ville.

eboursouk n’est peut-étre
pas une ville particuliére-
ment connue, et pourtant,
elle mérite qu'ons'y arréte
au moins pour deux rai-
sons : d’abord pour contempler les
quelques vestiges archéologiques
qui y subsistent, et ensuite pour
aller flaner dans sa trés typique
médina aux accents mauresques
et notamment sa voie principale,
Souk El Ain. De nombreuses mos-
quées séculaires la composent,
aux coté d’habitations blanchies
a la chaux, outre les nombreuses
échoppes et également quelques
cafés ombragés ou il est de bon
golit de faire une halte.
Et si vous interrogez un habitant
local sur les traditions culinaires,
il vous dira fierement qu'ici, on se
délecte de Ftat (crépe et viande
d’agneau), de Mrays (poulet aux
pistaches), de Mruziya (Chakchou-
ka aux raisins secs) ou encore de
Lahmit sarbiya (viande rétie) et
autres beignets au miel.

Teboursouk a par ailleurs donné
son nom a une huile d'olive bé-
néficiant d’'une AOC (Appellation
d’origine contr6lée) car considé-
rée comme produit traditionnel
tunisien avec indication de pro-
venance (IP) certifiant son origine
territoriale élaborée depuis des
générations par des producteurs
au savoir-faire reconnu.

On estime que la ville fut fondée
au 4¢siecle av. J.C par les Numides.
Dans l'antiquité, elle s'appelait
Thibursicum. Sur la base d’'une
cité romaine, les Byzantins ont
construit leur citadelle comme
en témoignent encore les inscrip-
tions anciennes. Celle-ci a ensuite
été envahie par les Musulmans
sous la direction de Maabed Ibn
Abbés en 639. Cependant, au fil
des siécles, les principaux ves-

tiges de cette forteresse ont été
enfouis sous les constructions qui
ont accompagné son expansion
démographique inéluctable.

La Grande Mosquée, par exemple,
construite par les Andalous et
considérée comme le coeur de la
Cité, repose sur des fondations qui
remontent a plusieurs siécles. Elle
a pour caractéristique d'étre ac-
cessible par trois cotés différents.
Comme partout en terre d’islam,
ce lieu de priére servait également
de lieu d’enseignement, surtout
pour les études religieuses.
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il

Inscrit au Patrimoine mondial
de I'Unesco depuis 1997, le site
archéologique de I'ancienne
Thugga, aujourd’hui Dougga, est
représentatif de I'extraordinaire
histoire de la région. Sa valeur
universelle lui offre une
réputation qui va bien au-dela
des frontieres de la Tunisie.

Le site est a ce titre considéré
comme le mieux conserve de
toute 'Afrique du Nord. ll illustre
de maniére exceptionnelle ce
qu’était la vie quotidienne dans
I'antiquité et des interactions
entre les cultures berbéres,
puniques et romaines.

—136
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itué dans la région du

nord-ouest de la Tunisie,

le site archéologique de

Dougga est perché sur

le sommet d'une col-
line a plus de 570 m d'altitude.
Thugga fut la premiére capitale
du royaume numide et prospéra
davantage a 'époque romaine. Les
ruines impressionnantes qui sont
visibles aujourd’hui donnent une
idée des ressources dont disposait
une ville numide romaniseée.

Héritage multi-civilisationnel
Couvrant une superficie d’environ
75 ha, ces vestiges d'une cité entiére
avec toutes ses composantes té-
moignent de plus de 17 siécles d'his-
toire. Ils constituent un ensemble
exceptionnel qui illustre la synthése
entre difféerentes cultures: numide,
punique, hellénistique et romaine.
Dougga posséde un ensemble re-
marquable d'édifices publics, datant
pour la plupart des Il¢ et llI¢ siécles
aprés J.-C. Les monuments romains
furent intégrés au tissu urbain qui
resta fondamentalement numide.



Le théatre accueille encore
chaque en été un festival
de musique majestueux.

Le Théatre

Le monument est adossé a une colline
calcaire. Inauguré vers 168/169 apres
J.-C., ce théatre pouvait accueillir 3500
spectateurs. L'inauguration du monu-
ment est célébrée par quatre inscrip-
tions latines presque identiques dont
la plus compléte est traduite comme
suit : «Publius Marcius Quadratus, fils
de Quintus, inscrit dans la tribu Qui-
rina, flamine d'Auguste divinisé, pon-
tife de la colonie Julienne de Carthage,
admis dans les cing décuries par 'em-
pereur Antonin Auguste le Pieux, a fait
construire pour sa patrie, a l'occasion
de l'honneur du Flaminat perpétuel,
ce théatre élevé depuis les fonda-
tions, avec les basiliques, le portique,
les xystes, la scéne avec ses rideaux,
et son ornementation compléte et il
en fait la dédicace accompagnée de
l'édition de jeux scéniques, du don de
sportules, d’'un banquet et de l'huile
pour le bain ».

Le Complexe du Forum Romain

Le quartier du Forum s'organise au-
tour de deux grandes places: le Fo-
rum a proprement parler, a l'ouest, et
la place de la Rose-des-Vents a l'est.
L'ensemble est entouré de plusieurs
monuments publics a vocation reli-
gieuse, administrative et commerciale
dont en particulier le Capitole, le Mar-
ché et le Temple de Mercure. 'aména-
gement complet de ce quartier a duré
un peu moins de deux siécles, du Prin-
cipat Auguste (27-14 avant J.-C.) a celui
de Commode (176-192 aprés J.-C.).

L‘Capitole

Ce mausolée était un cénotaphe
dédié au roi Massinissa. Il reste,
du haut de ses 2Im, l'un des
rares exemples qui subsistent
de ce que les spécialistes ont
convenu d'appeler «l'architec-
ture royale numiden».

P
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Le quartier du Forum

sous les Antonins

On assiste sous Antonin le Pieux
(138-161aprés J.-C.) a la transforma-
tion du niveau du sol de la place du
Forum qui nécessita l'apport d’'une
quantité importante de remblai
pour la construction des portiques
du Forum ; un autre grand chantier
était en cours, celui du capitole
achevé en 168 apres J.-C. Mais c'est
sous le régne de Commode que
l'ensemble prend son allure défi-
nitive : entre 180 et 192 aprés J.-C,,
on assiste a la construction simul-
tanée du Temple de Mercure et
d’'un monument non encore iden-
tifié en face du Capitole, au pavage
de la place de la Rose-des-Vents
et a l'agrandissement du marché;
Uensemble fut embelli d'un por-
tique. Tous ces monuments furent
construits par un couple pour le
Pagus romain.

Il faut attendre l'arrivée des Byzan-
tins en 533/534 pour assister a la

transformation du Forum en forte-
resse ayant fait couper l'ensemble
en deux. Cette forteresse étonne
par sa topographie. Etablie dans
une zone basse, elle n'était pas
destinée a l'observation, mais ré-
pondait plutot aux besoins locaux
de la population qui pouvait sy
réfugier avec ses provisions en cas
de menace.

Le Temple de Mercure

et la place de la Rose-des-Vents
Le Temple de Mercure et la place
de la Rose-des-Vents furent
construits entre 180 et 192 aprés
J.-C. par un couple originaire du
Pagus romain. Ces monuments
sont parfaitement repérables sur
le terrain. La place de la Rose-des-
Vents relie étroitement le Temple
au Marché. Elle symbolise le role
du dieu comme voyageur de l'uni-
vers et celui du Marché s'appro-
visionnant a tous les horizons du
monde.

~



Le Marché

Il fut construit en l'année 54 aprés
J.-C. et ne fut achevé et embelli que
vers la fin du deuxiéme siécle, entre
180 et 192 apres J.-C., en méme
temps que le Temple de Mercure
et la Place de la Rose-des-vents.
C'est l'un des plus anciens mar-
chés connus d’Afrique romaine. A
louest comme a l'est, s'installa
une série de dix boutiques. Le
coté nord était lui aussi bordé de
boutiques qui furent sacrifiées a
la fin du deuxiéme siéecle, et a leur
place, on construisit le portique du
marché ouvrant sur la place de la
Rose-des-Vents. Au milieu, un es-
pace carré revétu d’'une mosaique
blanche marque l'emplacement
d’une fontaine et d’'une table de
poids et de mesures de référence.
Lensemble se termine au sud par
une abside ou se dressait la statue
de Mercure « Génie du marché ».
Ce type de marché était destiné
a la vente de produits de qualité
et relativement onéreux (viande,
poisson et nourriture préparée).

Le Forum

Installé sur l'agora numide, le Fo-
rum fut le premier grand aména-
gement urbain du Pagus romain.
C'était a lorigine une aire de
terre battue d’une superficie mo-
deste (24 m X 38,5 m). La premiére
construction romaine a l'intérieur
de ce Forum fut le temple Tibére.
Peu avant 'année 48 aprés J.-C., un
incendie ravagea le Forum empor-
tant les boiseries et les statues;
l'ensemble fut remis a neuf vers
l'an 54 aprés J.-C. Il faudra attendre
le milieu du deuxiéme siecle, entre
138 et 161 aprés J.-C., pour voir le
Forum prendre son allure défi-
nitive. La place fut rehaussée au
moyen d’'un important remblai et
ramenée au méme niveau que le
temple de Tibére auquel on acceé-
dait auparavant par un escalier.
L'ultime chantier de grande impor-
tance ici est la rénovation entiére
du portique ouest aménagé a l'oc-
casion de la promotion coloniale
en 260/261 apres ).-C.

Source : Institut national
du patrimoine

Les boutiques

Comment s’y rendre : a 100 km de Tunis par la route vers Béja
(autoroute A4 puis nationale, sortie Testour)
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» CAPITALE/CAPITAL

Tunis : 2,81 millions d’habitants
(24% de la population)
Tunis : 2,81 million people

MIEUX CONNAITRE
LA TUNISIE

KNOW TUNISIA BETTER

» HABITANTS / POPULATION

Environ 11,70 millions dont 69 %
de population urbaine.
Taux démographique : 116 %.

11,70 millions including 69 % in urban zones.
Demographic rate : 116 %.

—40

» RELIGIONS/RELIGIONS

98% de la population est musulmane.
Communautés chrétiennes (catholiques,
protestantes et orthodoxes) et juives.

98% of the Tunisian population are
Moslems. Christian (Catholic, Protestant,
Orthodox) and Jewish Communities

'ACANCES ET FETES / HOLIDAYS

Jour de repos hebdomadaire : dimanche.

Jours fériés:

1e7 janvier (Jour de l'an), 20 mars (Indépendance),

9 avril (Martyrs), 1¢" mai (Travail), 25 juillet
(République), 13 aolt (Femme), 15 octobre
(Evacuation), 17 décembre (Révolution et Jeunesse)

Fétes religieuses fériées en 2024

(sous confirmation des instances religieuses) :
10-11 avril (Aid EL Fitr),

16-17 juin (ATd EL Idha),

8 juillet (Nouvel an de I'Hégire),

15 septembre (Mouled).

Weekly holiday : Sunday.

Holidays : january 1 (New Year), March 20
(Independence Day), April 9 (Martyrs), May 1 (Labor),
July 25 (Republic), August 13 (Woman), October 15
(Evacuation), December 17 (Revolution and Youth).

Religious holidays in 2024

(To be confirmed by religious authorities) :

April 10-11 (Aid EL Fitr), June 16-17 (Aid El Idha),
July 8 (Hegira New year), September 15 (Mouled).
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LANGUES/LANGUAGES

L'arabe est la langue officielle | TELECOMMUNICATIONS
du pays. Le francais est tres .
répandu. Dans les zones et lieux  ®
touristiques, I'anglais, lallemand | pour joindre la Tunisie a partir de
et 'italien sont également  ['étranger, composer le code + 216 +
pratiqueés. * 8 chiffres.
: A partir de la Tunisie, pour joindre
Arabic is the country’s official . uncorrespondant a l'étranger,
language. French is widely spoken. ¢ composer le préfixe 00.
In tourist zones, English, German :
and Italian are also used. o To call Tunisia from abroad, dial country
e code + 216 + 8 digits.
* To call a number abroad from Tunisia, start
* dialing with 00.

ZONE HORAIRE
TIME ZONE

GMT+1 toute l'année.

GMT +1 all the year La monnaie tunisienne est le dinar (DT).

1 dinar = 1000 millimes.

Le dinar tunisien n'est pas convertible ni exportable.
La majorité des banques assure un service de
changes de méme que les réceptions des hotels.
Cartes de crédits internationales largement
acceptées.

Il existe de nombreux bureaux de change dans les
villes et les zones touristiques.

SANTE / HEALTH

Aucun vaccin n'est necessaire

pour entrer en Tunisie The Tunisian currency is the Dinar (TND).

1dinar = 1000 millimes.

Tunisian Dinar is neither convertible nor
exportable. —
o The majority of banks, as well as hotel
No vaccination is necessary receptions, provide an exchange service. @F
to enter Tunisia International credit cards are widely
accepted.
Many exchange offices in towns and tourist
areas.

* Cours des
devises (achat octobre 2024) :
 Exchange rate

(Buying october 2024) :

TELEPHONES D’URGENCE
EMERGENCY PHONES

SAMU : 190

Police Secours : 197 1euro = 3,3/ DT
Pomp]ers/ 1US $ = 3,02 DT
Fire Department : 198 1LYD = 0,63 DT

10 DZ = 0,22 DT
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Pour nuits de luxe, palaces
raffinés ou clubs de vacances
animés, la Tunisie compte prés de
700 hotels classés de 5 a 1 étoiles
totalisant prés de 200.000 lits.

For first class overnights, refined palaces or busy
vacation clubs, Tunisia offers some 700 hotels,
classified from 5 to 1 stars, with a total of more
than 200.000 beds.

www.tunisiahotels.tn

® ®© © © 0 & & & & & & & 6 & 0 O 0 O O 0 O O O 0O O 0 0 o (

9 parcours/courses :
‘ - Tabarka
- Tunis (La Soukra)
- Gammarth
- Hammamet (2)
- Sousse,
- Monastir (2)

- Djerba

La Tunisie est la deuxiéme destination au
monde en matiére de thalassothérapie. Il
existe 55 centres de thalasso implantés dans
les hotels dans toutes les régions et plusieurs
dizaines de centres de balnéothérapie et Spa.

Tunisia is the world’s second destination
for spas and thalasso-therapy. There are 55
thalasso centers, mostly annexed to major
hotels throughout the country in addtion to
scores of Spa and balneotherapy centers.

ABROPORTS/AIRPORTS

Tunis-Carthage, Enfidha-Hammamet,
Monastir-Habib Bourguiba, Djerba-
Zarzis, Tozeur-Nefta, Tabarka-Ain
Draham , Sfax-Thyna, Gafsa-Ksar,
Gabés-Matmata.

A

Climat et météo / Climate and weather

Climat méditerranéen au Nord et le long des cotes, continental puis saharien au Centre et au Sud.
Mediterranean climate in North and along the coast, continental then saharan in Center and South.

Mois / Month J F ] A M J J A S (0] N D
Tempgraturesmatln *ﬂ 6°c | 8°c | 9°c | 11°c | 15°C | 19°C | 21°c [ 22°c | 21°c [ 17°c | 11°c | 8°C
Morning Temperatures
Temperatures apres-midi 4. | 160 | 1700 [ 190c | 210¢ | 240¢ | 28°¢ | 31°¢ | 31°¢ | 29°¢ | 25°¢ | 20°¢ | 17°¢
Afternoon Temperatures
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Disponible
en eSIM

HOLIDAY SIM PREPAYEE

Profitez d'un pack All-inclusive
*153+#

Sélectionnez le pack qui vous convient le mieux

Pack10 DT A Pack20DT ] Pack30DT ] Pack 50 DT

Appels Locaux 30 Mins

Appels Internationaux 5 Mins 10 Mins 20 Mins 30 Mins

Volume internet 2 Go 6.5 Go 10 Go 25 Go

SMS 15 30 40 50

Validité 15 Jours 30 Jours 30 Jours 30 Jours r

“ Lintervalle defacturation internet est par KB )\ . ¥ ‘

Pas de frais supplémentaires

UPGRADE YOUR WORLD
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